AOC Touraine rouge
100% Gamay
Vendanges Manuelles, macération carbonique de 6 jours.

Winemaking
Fin de fermentation alcoolique et fermentation malo-lactique en cuve
Béton puis élevage en cuve de 6 mois.

Dégustation
Aromes de fruits rouges frais et des notes florales. La bouche est souple
et tendre avec une belle finale acidulée.
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