LADONIS

AOC Touraine
100% Gamay
Agriculture raisonnée, Certifié HVE

VINIFICATION
Eraflage puis cuvaison de 8 a 10 jours en cuve béton,
fermentation alcoolique a 25 °C. Pressurage
pneumatique. Fermentation Malo-lactique puis
soutirage et élevage en cuve jusqu’a la mise en
bouteille.

DEGUSTATION
Robe pourpre et brillante. Son nez aromatique,
concentré avec des notes de fruits rouges En bouche
son attaque souple et tannique, développe des
arébmes fruités et frais. Ensemble léger et généreux.

TOURAINE
Gamay

VIGNERONS DEPUIS
1825

AGRICULTURE Certifié par FR-BIO-01

®
BIOLOGIQUE AGRICULTURE FRANCE LES FLEURS
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